FRANCESCO

RADINO

wine bistrot \ matera

Situalo nel cuore dei Sassi di Malera, Radino Wine Bistrot nasce come luogo di incontro
tra cucina conlemporanea e idenlita lerriforiale.
la proposta gastronomica dello chef Benedetto Stella dialoga con i vini della cantina
Francesco Radino, dando vita a un percorso essenziale, slagionale e attenio alla qualita
delle materie prime.
‘Un’esperienza pensala per essere condivisa con consapevolezza e rispetto dei tempi del
servizio.

Note di servizio
Ul coperto é di € 4 e include pane artigianale e olic extravergine d’oliva.
Dal secondo paniere di pane in poi, verra applicato un supplemenlo di € 2.

Tocated in the heart of the Sassi of Matera, Radino ‘Wine Bistrot is conceived as a meeling
point between confemporary cuisine and a atrong sense of place.

The gastronomic vision of Chef Benedetto Stella is paired with the wines of the francesco
Radino winery, offering a refined, seasonal journey focused on the qualily of ingredients.
7in experience designed lo be enjoyed with awareness and respect for the rhythm of service.
Service notes
7l cover charge of € 4 applies and includes artisanal bread and extra virgin olive oil.
from the second bread basket orwwards, a supplement of € 2 will be applied.
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Merur
“la nostra visione della Tradizione”
€38*

Cavatelli a Tre Dita al Ragii di Salsiccia Pezzente Tucana e Funghi Cardoncelli
Handmade Cavalelli with Pezzente Sausage fagoul and Cardoncelli Wushrooms
ltlergeni|Allergens: Glutine | Gluten
L4
“Bombette ucane”

Tipici Tnwoltini di Maiale con Caciocavallo Podolico, Patate all’ Essenza di Rucola e
Polvere di Peperone Crusco
Typical Pork Rolls with Caciocavallo Cheese, Potaloes Rockel éssence and Grusco Pepper Powder

fllergeni/llergens: latte e Derivati | Milks
L4
Selezione di Pasticceria Secca {ocale
Matera Dry Pastries Seleclion
flllergeni/illergens: Glutine | Gluten, Tatte e Derivati |Milk, Frutta 1 Guacio e Derivati | Nuts, Uova e derivali | Eggs

*Coperto e Bevande Escluse - Valido per una persona
*Cover Settings and Drinks Ecluded - Valid for one person



RWB
fintipasti | Starters

Salmone Marinalo alla Barbabietola e figrumi con Trisella Croccante ed Emulsione al lime
Beelroot and Cilrus - Cured Salmon with Grisp Trisella and {ime émudsion
flllergeni/lllergens: Pesce e derivati | Fish, Glutine | Gluten

20

Polpette di Pane alla Materana in Salsa Mediterranea e Cacioricotta Stagionato

Malera-style Bread Dumplings in Nediterranean Sauce with figed Salled Ricotla
flllergeni | Allergens: Glutine | Gluten, Jatte e derivati | Mitk

14

“Pane, Orto e Memoria”
Gazpacho di Pane di Matera, Pomodoro, Ortaggi ed erbe della Murgia
con Culatello di Maiale fucano
Gazpacho of Malera Bread, Tomato, Vegelables and Herbs from Murgia with
ucanian Pork Culalello
Allergeni | llergens: Glutine | Gluten

13

Piatto degustazione Salumi e Formaggi artigianali (per due persone)
“local frtisan Cured Meals and Cheeses Tasting Plate (for two pecple)
Allergeni/llergens: Talte e derivati | Hitk

28

Tartare Di Manzo Con Salsa Tonnala e Profumo di Tartufo
Beef Tartare with Tuna Sauce and a Hint of Truffle
flllergeni/illergens: Uova e derivati | Egga, Pesce e derivali | Tish, Sedano e derivali | Celery, Soia e derivati | Soy

9

Tartare di Gamberi iosa* alla Pizzaiola, Burrata {iquida e Olive Nere al Forno

Pink Prawn Tartare "Pizzaiola” Style, {iguid Burrata, Oven-baked Black Olives
tlllergeni/dllergens: Crostacei e derivati | Crustaceans, latte e derivali | Milk

17

* il pesce destinalo ed essere consumalo crudo o praticamente crudo é slalo sotloposto a lrattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescriziont del Regotamento CE 853/2004, allegato 177, sezione VIT7, capitoto 3, lettera D, punto 3.
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Primi | Furat Course

Tagliolini all Uovo con Tartufo Nero Uncinato Noatrano e Quenelle di Gambero Rosa*
del Mar Jonio

Tagliolini with focal Black Tryffle and Pink Shrimp Quenelle from Jonian Sea
flllergeni | 7lllergens: Gluline | Gluten, {alle e derivali / Milk, Uova e derivali / éggs, Crostacei e derivali | Crustaceans

25

Orecchietie con Cime di Rapa e Crema al Peperone Crusco
Orecchietle with Turnip Tops and Grusco Pepper Cream

lllergeni [{lllergens: Glutine | Gluten, Sota e derivati | Soy, {atte e derivati | Hilk, Pesce e Derivali/ Fish

15

Spaghetii alla “San Giuannin” con Pomodorini, Olive e lici

Spaghelli “San Giuannin” Style with Cherry Tomaloes, Olives, and finchovies
flllergeni | flllergens: Glutine | Gluten, Pesce e derivati | Fish

14

Cavatelli a Tre Dita al Ragu di Salsiccia Pezzente Tucana e Funghi Cardoncelli
Handmade Cavalelli with Pezzente Sausage Ragout and Cardoncelli Mushirooms

flllergeni | Allergens: Glutine | Gluten

18

“flasagna d’Inverno”
con Besciamella, Cime di RRapa e Salsiccia Di Maiale Pezzente su Fonduta di Formaggio di Capra
lasagna with Bechamel Sauce, Turnip Tops, and Pork Sausage on a Goal 3 Cheese Fondue

flllergeni|flllergens: Glutine | Gluten, {atte e derivati | Milk, Soia e derivati | Soy, Uova e derivati | Eggs

17

*il pesce destinalo ed essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sotloposto a lratlamento di bonifica preventiva conforme alle
prescriziont del fegotamento CE 853/2004, allegato 177, sezione VIT7, capitoto 3, lettera D, punto 5.
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Secondi | Main Course

Guancia di Vitello Brasata al Nostro fglianico del Vulture con Granella di Nocciole e
Gel di Carote

Veal Cheeks Braised in Our fglianico del Vullure, Hazelnut Crumble e Carrot Gel
flllergeni|tlllergens: Trutta a guacio e derivati | Nuts, Solfiti | Sulp, Sedano e Derivati | Celery

22

“Bombette {ucane”
Tipici Tnwoltini di Maiale con Caciocavallo Podolico, Patate all' Essenza di Rucola e
Polvere di Peperone Crusco
Typical Portk Rolls with Caciocavallo Cheese, Potaloes fockel Essence and Grusco Pepper Powder
flltergeni|flllergens: Tatte ¢ Derivati | Milk

16

Merluzzo “Carbonaro”  su crema di Sedano Rapa, flcqua di Pomodoro Datierino Giallo

al Profumo di Basilico e Chips di Tapioca
Black Cod on Celeriac Gream, Basil-Flavoured Yellow Dallerino Tomato Water
and Tapioca Chips
flllergeni|flllergens: Pesce e Derivali | Fish, Sedano e Derivati | Celery, latte € Derivati [Milk

24

{a Nostra Interpretazione della Parmigiana di Melanzane

Our Signature éggplant Parmigiana
lllergeni/flllergens: Glutine | Gluten, {atte € Derivati |Milk, Uova & Derivati [€gga

14

Proposta del Giorno | Gief s Daily Selection

Vellutata di Zucca “Castagna” con Mandorle e Croatini di Pane di Malera
Creamy Pumpkin “Castagna” Soup with illmonds and Malera Bread Groulons

fllergeni | Allergens: Gluline | Gluten, Soia e derivali | Soy, {atte e derivati | Milk, Frutta A Guacio e Derivali | Nuts

9

1l aeconda del periodo, lingredienle potrebbe essere surgelato | Depending on the period, the ingredient may be frozen
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Selezione di Pasticceria Secca focale
Matera Dry Pastries Selection

flllergeni/lllergens: Glutine | Gluten, {atte e Derivati [Milk, Frutta A Guacio e Derivati | Nuts, Uova e derivati | Eggs

8

“Dolci Dolomiti ucane”

1l Cannolo Scomposto dello Chef
The Chef 3 Deconstructed Cannoli

flllergeni|illergens: Glutine | Gluten, Uova € Derivati | Eggo, Tatte £ Derivati | Milk, Solfiti | Sulf,
Frutta a Guacio e Derivati | Nuts

8
“ﬁ l. ” T e 1

fllergeni/llergens: Glutine | Gluten, Uova e Derivati | Eggs, Tatte e Derivati | Milk

8
Millefoglie al limoncello
Umoncello Willefoglie
fllergeni | flllergens: Glutine | Gluten, Tatte e Derivati |Milk, Uova e Derivati | Eggs

8

Torta di Mele della Nonna

Grandma rjpple Pie
flllergeni | 7lllergens: Glutine | Gluten, Tatte e Derivati |Milk, Uova e Derivati | Eggs

8

° Coperto | Place Settings €3 pp



. )/7/( /LCCS CO

RADINO

AZIENDA AGRICOLA

FAMIGLIA D'ANGELDO

Basilicata - figlianico del Vulture DOC

Tulti i vini Radino provengono da agricollura biologica cerlificala.
7l Radino wines are organically ceriified.

drcidiaconata 2013 lc. 14% 20 - Calice 6
flffinamento ed evoluzione
Profilo maturo ed elegante. Note di frutta matura e spezie dolci, tannino seloso, finale armonico.
Mature and elegant profile. Ripe fiuil and sweel spice notes, silky tanning, harmonious finish.

Noatos 2018 Alc. 13,56% 26 - Calice 7
Yinificazione in acciaio
&apreasione pura e fresca. Trullo nitide, grande equilibrio e piacevole bevibilita.
Pure and fresh expression. Uean fiudl, excellent balance and refined drinkability.

drcidiaconata 2017 Alc. 14% 30
Struttura ed equilibrio
Carattere deciso e profondita. Trutto acuro, spezie fini e lunga persistenza.
Structured and expressive. Dark frudl, fine spice noles and long persistence.

Colignelli 2015 Alc. 4% 38
Grande annata
Intenso e complesso. Struttura importante, eleganza e notevole profondita.
Intense and complev. Remarkable slructure, elegance and deplh.

Quallro inferpretazioni di fglianico del Vullure, differentiper stile ed evoluzione.
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RADINO

AZIENDA AGRICOLA

FAMIGLIA D'ANGELDO
Puglia
Rosato | Rosé

“fiataos 1l Rosato” Primitive Puglia Rosalo 1GP 2023 lc. 13% 22 - Calice 6
TFreaco ed elegante, con note di frutli rossi e grande bevibilita.
Tresh and elegant, with red berry noles and refined drinkability.

Rossi | Red

“luigi D’fingelo” Negroamare Puglia 1GP 2020 ic. 13% 26 - Calice 7
Morbido ed equilibrato, con frulic maluro e finale armonico.
Smooth and well-balanced, with ripe fiuil and a harmonious finish.

“Palazzo Zimara” Susumaniello Puglia 1GP 2021 Alc. 14% 30

Intenso e territoriale, con buona struttura e lunga persistenza.
Eopressive and distinclive, with solid structure and long persistence.

“Kiatacs” Primitive Gioia del Colle Puglia DOP 2021 lc. 14,6% 34

fiffinamento in legno - fged in Wood
flvvolgenle e sirutturalo, con note speziale ed eleganie profondita.
Tull-bodied and structured, with spicy noles and elegant deplh.



Selezione di produttori oapiti della Basilicata

Piccol (uziond selezionate per affinili territoriale e stle.
Small-scale producers selected for their lerritorial expression and style.

Metodo Classico | Méthode Champenoise
“Mihail” Dragone Hatera Spumante Brut Bianco DOC - lc. 12% 2024 7<= 26
“Cento Santi” Dragone Hatera Spumante Brut Bianco DOC - lc. 12% 2022 36
“Ego Sum” Dragone Hatera Spumante Brut Rosato DOC - Alc. 12% 2022 42
ﬂ (] l () / (Wl .l
“Ylabellum Falanghina” Vitis in Vulture Basilicata 1G7- Al 12,5% 2024 6 <

N R

“Riseca” Vitis in Vulture 7iano, falanghina, Moscato Basilicata 1GT- Alc. 125% 2024 6 =

Yino da Dessert - Dessert Wine

“Boaco delle Rose” Vitis in Vulture Passito Bianco Basilicata 1GP - Alc. 16% 2024 8= 3

Cocktails
Spritz (fperol, Campari, {imoncello, Hlugo) 10
Negroni (Classic or Sbagliato) 10
Gin or VYodka Tonic 10
Moscow or Tondon Mule 10

Birra - Beer
Peroni Nastro fzzurro dlc. 5,0% 33cl 5
Peroni Nastro fizzurro 0.0 flcohol Tree 33cl 4

Bevande analcoliche - fllcohol-free drinkis
fcqua Microfiltrata -Microfiltered Water 2
Soft Drinks (Coca-Cola, Coca Zero, Teed Tea, Tonic Water, Ginger Beer, lemonade) 4
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Caffelteria
Caffé Espresso | Eapresso Coffee
Coffé Decaffeinato | Decaffeinated Espresso
Espresso Doppio | Double Espresso Coffee
Decaffeinato Doppio | Double Decqffeinated Espresso
Caffé imericano | fimerican Coffee
Té 0 Camomilla | Tea or Chamomile
*{atte a parte | Milk AAside

tiquori | Tiquors
fmaro Tucano fnniversario dlc. 34%
Padre Peppe €t Verde lc. 42%
{imoncello lc. 30%

fimaro Del Capo lc. 35%

fimaro Jefferson dlc. 30%

Unicum flc. 40%

maretto Disaronno lc. 28%
Sambuca {ucano llc. 40%
Jagermeister dlc. 35%

fimaro Montenegro dlc. 23%

2*
2,5%
3,5*
4,5*

3*

3*
05

i 1 1 1 G G G G G
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Grappa
Grappa Pilzer Delmé Bianca ic. 43%
Grappa Pilzer Delmé D’Or 5 Anni Alc. 43%
Grappa Berta Villa Prato lic. 40%

Brandy Ttaliano

Brandy Villa Zarri 10 finni fic. 44%

Cognac e firmagnac

Cognac Hine V.8.0.P. lic. 40%
frmagnac Janneau Napoleon Alc. 40%

Gin
Hendrick’s lc. 44%8
Tifty Pounds Tondon Dry Gin lic. 43,5%
Tanqueray N.° Ten Alc. 47.3%

Tequila
Don Julio Blanco lic 38%
Eapolon Reposado Alc 40%

Vodka

fltanura (Ttalia)dic. 43%

QO M

2

10
10
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fon | Rhum
flon Coloma 8 yo (Colombia) lc. 40% 8
Tlon Centenario 12 yo (Costa Rica) Alc. 40% 7
fon 1914 (Panama) Alc. 41,3% 10

fion Santiago de Cuba Evtra fliigjo 12 flfios ic. 40% 10
fhum figricole HSE V.S.0.P. (Martinique) Hic 45% 10

Single Malt Scotch Whisky
firran Bodega Sherry Cask (lsland) ic. 55,8% 2
Caol lla 12 y.0. (Talay) ic. 43% 10
Glenfarclas 12 y.o. (Speyside) flic. 43% 2
Jura 2012 10 y.o. (Island) dlic. 46% n
lagg Tilmory (Tsland) Alc. 46% 10
Scapa Skiren (Island) Alc. 40% 8

Tobert Burns Blended Alc. 40% ]
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Trish Whiskey

Teeling Small Baich Rum Cask Vol. 46%

Bourbon Whiskey

Bulleit Tentucky Straight ltc. 35%
James €. Pepper 1776 Straight fic. 46%

Japanese Whisky

Tagouchi Premium Blended lic. 40%
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